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Pfefterpeitschen mit Sauerrahmdip 7,50¢€

Leckere PfefferbeilRer von der Metzgerei Spindler mit einem
hausgemachten Sauerrahmdip und frischen Krautern, dazu
frisches Brot.

Kisekrusteln mit buntem Salat 5,50€

Weilbrot-Scheiben mit Kase-Ei-Hiille in Butter ausgebacken,
dazu ein knackiger Salat und Bierhefedressing.

Gebackene Champignons 8,50€

Goldgelb gebackene Champignons mit Joghurt-Krautersauce
und knuspriger Petersilie, serviert mit Baguette.

%//\f/ké Lge

Rosenkohlsalat in Himbeer Walnuf$6l 14,50¢€

Rosenkohlsalat mit Himbeer-Walnussoél-Dressing und Spindlers
hauchdiinnem Krauterschinken — Geschmacksexplosion pur.

Rindersuppe mit frischen Flidle 5,50€

Omas Rinderkraftbriihe mit hausgemachten Fladle
und frischer Petersilie.

e

g Kiirbiskremesuppe mit Garnelenspiefl 8,50¢
Kiirbissuppe, mit Sahne verfeinert und serviert mit einem
gegrillten GarnelenspieB.
Leberknodelsuppen 7,50¢€

Hausgemachte Leberknddel mit Rinderbriihe und Krautern.

Allergene und Inhaltsstoffe in gesonderter Karte einsehbar.
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Bayerischer Wurstsalat
Gemischter Salat klein

Gemischter Salat grof

gasthaus-marktplatz.de

9,50€
4,50€

9,50€

Alle Salate wahlweise mit Haus- oder Balsamico-Bierhefe-Dressing.
Kartoffel-, Gurken-, Kraut- und Karottensalat — alles hausgemacht.

Wiener Hendl ebenfalls hausgemacht.

Schiufele mit Knodel und Wirsing
Frankisches Schaufele mit Wirsing und Kartoffelknddel.

Bierbratl vom Schweinebauch
mit Knodel und Kraut

Gegrillter, knuspriger Schweinebauch mit g'schmackiger
Dunkelbiersauce, Knodel und Sauerkraut.

Hiittenschnitzel mit Kartoffelsalat

Hahnchenschnitzel in Eihiille, mit pikantem Schmand und
Kéase Uberbacken, dazu Kartoffelsalat.

Schnitzel Wiener Art mit Bratkartoffel
oder Kartoffelsalat

Rosenkohlsalat mit Himbeer-Walnussol-Dressing und Spindlers
hauchdiinnem Krauterschinken — Geschmacksexplosion pur.

Jager Schnitzel mit Champignonrahmsauce

Schnitzel Wiener Art mit Champignonrahmsauce und
Bratkartoffeln.

Allergene und Inhaltsstoffe in gesonderter Karte einsehbar.

14,90€

16,90€

15,50€

13,50€

15,50€
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Rinderlende in Pfeffer Rahmsauce 29,50€

Medium gegrillte Rinderlende mit Pfeffer-Rahmsauce,
verfeinert mit Cognac, dazu rosa Pfeffer, gegrilltes Gemiise
und Kartoffelplatzerl.

Zwiebelrostbraten von der Lende 28,90€

Lendensteak, medium gebraten, mit Rotwein-Jus und knusprigen
Zwiebeln, dazu Bratkartoffeln.

Gekochte Hochrippe eingelegtem Kiirbis 20,90¢€

Gekochte Hochrippe in frankischer Meerrettichsauce, mit
Drillingen und eingelegtem sti3-sauren Kiirbis.

Saftiges Brauergulasch vom Rind 19,90¢€

Rindergulasch mit feinen Krautern, dazu Semmelknddel und Salat.

2 Frinkische Bratwiirste auf Kraut mit 9,50€
Dunkelbiersauce und Brot

Haplyercehle

2 Blaue Zipfel mit Brot 11,50€

Frankische im g’'schmackigen Wurzelsud gegart,
serviert mit Bauernbrot.

% Kohlrabischnitzel mit hausgemachten 14,50€
Kartoffelsalat

Panierter, gebackener Kohlrabi mit Sauerrahmdip und
hausgemachtem Kartoffelsalat.

w Rahmschwammerl mit Semmelknodel 14,50€

Rahmchampignons mit hausgemachten Semmelknodeln
und kleinem Salat.

Allergene und Inhaltsstoffe in gesonderter Karte einsehbar.


https://gasthaus-marktplatz.de/

09191 - 9 505 205 gasthaus-marktplatz.de

a8

|
HEEE
Gasthans Markeplarz

MANDECE FICE  TEN RIIP

SPEISEN

Offnungszeiten taglich 11 — 22 Uhr

Saure Knodel mit Zwiebelringen 10,50€

Knédelscheiben in Essig-Ol-Dressing mit roten Zwiebeln,
Frihlingszwiebeln, Essiggurken und Schnittlauch.

Saures Rindfleisch mit Zwiebelringen 14,50€

mit Kiirbiskerndl-Dressing, roten und Frihlingszwiebeln, Essiggurken
und Schnittlauch (wir empfehlen dazu Bratkartoffeln).

Pressack Weifd und Rot auch sauer 11,50€

mit Hausdressing, roten und Friihlingszwiebeln, Essiggurken
und Schnittlauch (wir empfehlen dazu Bratkartoffeln).

Brotzeitplatte Marktplatz 16,50¢€

Roter und weiller Pressack, Leberwurst, Pfefferbeiler,
Kochschinken, Krauterschinken, Speck, dazu Kéase, frischer
Meerrettich und Bauernbrot.

protyeit

Weisswurst Friihstiick Donnerstag bis 12:00 Uhr 9,90€

Jeden Donnerstag ab 09:00 Uhr: WeiBwurst-Friihstlick mit frischen
Brezen und einem WeilRbier inkl. — nur mit Vorbestellung.

\f&‘ Bayerisch Creme mit Fruchtsauce 8,50€
< Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanille Sauce 7,50¢€
\)
% Rote Griitze mit Vanillesauce 8,50€
%‘ Heifde Beeren mit Vanilleeis 7,50€
Q Pfannkuchen mit gerdsteten Haselniissen, 9,50€
Vanilleeis und Schokosauce

Allergene und Inhaltsstoffe in gesonderter Karte einsehbar.


https://gasthaus-marktplatz.de/

